LA GRAN CRUDITA ALLISOLANA W
Ricciola, Ombrina, Tonno Rosso, Scampetto di Sicilia,
Gambero Rosa, Gambero rosso di Mazara, Gambero Viola di
Santa Margherita Ligure, Julienne di seppia, calamaretto,
capasanta, Filetto di alice marinata all’aceto di vino,

ostrica € 65
(allergeni: 2, 4, 14)

LE TRE OSTRICHE... PIU UNA
Ostra Regal Or Bannon Bay Irlanda,
Poget Utah Beach Normandia,

Royal David Herve Marennes <€ 24
(allergeni: 14)

Ostrica dello Chef

Con kiwi, caffé, panna acida, Limoncella <€ 10
(allergeni: 7, 14)

LA TARTARE DI TONNO ROSSO BALFEGO
Tonno Rosso Balfegé “Il Kobe del mare” battuto a coltello e

condito con sale, olio, pepe e scorza di limone <€ 35
(allergeni: 4)

FOCACCIA DEL CANTABRICO
La nostra focaccia servita con Acciughe del Mar Cantabrico
Ana Maria Selezione Oro, burrata, basilico, pomodorini

secchi e latte di cocco al limone < 20
(allergeni: 1,4, 7)

w/ | PIATTI DELLA TRADIZIONE ISOLANA

A TUTTA TRIGLIA
Crudo di triglia di scoglio marinata con gin, pepe rosa e
zenzero, servita con la sua bisque, la sua lisca croccante

affumicata al burro e spugna al prezzemolo <€ 28
(allergeni: 1,4, 7)

TONNO GOLOSO
Tonno Rosso Balfego marinato al cacao amaro, servito con
scaglie di mandorle tostate, emulsione ai ricci di mare e

burrata € 35
(allergeni: 4,7, 8)

PIOVRA 72°
Piovra cotta a 72°, scottata in padella e servita con piselli
in due consistenze, crema di peperone grigliato e panna

acida € 30
(allergeni: 7, 14)

L'INSALATA DI MARE TIEPIDA ALLA CAPRESE
Piovra, crostacei e frutti di mare cotti al vapore, conditi

con limone, olio EVO < 38
(allergeni: 2, 14)

UN VIAGGIO DA CAPRI A BERGAMO
Casoncelli fatti a mano ripieni con astice, ricotta al limone

serviti con salsa al burro, basilico e astice croccante € 30
(allergeni: 1,2, 7)

CHE GNOCCO..
Gnocchi di patate fatti a mano con calamaretti spillo,
cozze, guanciale, cime di rapa, maio di piovra e crema di

peperone grigliato < 28
(allergeni: 1, 14)

RISO D’AUTUNNO
Riso Carnaroli al topinambur e fondo bruno di Ombrina,
con baccala mantecato, caviale, bisque di gambero rosso e

viola e clorofilla di cerfoglio < 30
(allergeni: 1, 2, 3,7, 14)

LA RICCIOLA GUARDA A ORIENTE
Ricciola del Mediterraneo leggermente scottata, marinata
con salsa teriyaki, servita con carote baby al limone e un

infuso di vodka, cannella e vaniglia < 35
(allergeni: 2,4, 9)

LA PARMIGIANA E IL MARE
Ombrina pescata del mediterraneo con crema di melanzane,
melanzana croccante, burrata, scamorza e pomodorini

secchi € 35
(allergeni: 1,4, 7)

c-

A POSILLIPO ;

Spaghetti con vongole veraci sgusciate e pomodorino

datterino € 22
(allergeni: 1, 14)

LO SPAGHETTO A MEZZANOTTE
Spaghetti aglio, olio, peperoncino e Gambero Viola Santa

Margherita Ligure < 35
(allergeni: 1, 2)

c*

LA ZUPPETTA CRUDA E COTTA
Zuppetta al pomodoro con scampo, triglia, ombrina,

calamaretto spillo, piovra, frutti di mare € 40
(allergeni: 2, 4)

IL FRITTO DI CALAMARETTO SPILLO
Il Vero Calamaretto Spillo del Mediterraneo infarinato e

fritto <€ 38
(allergeni: 1, 14)

La disponibilita delle nostre specialita & legata alle possibilitd stagionali e giornaliere di mercato.

*Alcuni prodotti potrebbero essere congelati da noi o alla fonte per la conservazione nel rispetto della normativa sanitaria:
‘Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo e stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato I, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

Vi ricordiamo di segnalare eventuali intolleranze o allergie. L'elenco degli allergeni & sul retro.

Coperto € 3



RISTORANTE

DAL 1975

ELENCO ALLERGENI

1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape,
11 sesamo, 12 anidride solforosa, 13 lupini, 14 molluschi.

(allegato II del Reg. UE 1169/11)



