Consse o Gon it

FINGER FOOD E CALICE DI BENVENUTO

OSTRICA PLEIADE POGET
marinata con kiwi, caffé, panna acida e Limoncella

A TUTTA TRIGLIA...
Crudo di triglia di scoglio marinata con gin, pepe rosa e zenzero,
servita con la sua bisque, la sua lisca croccante
affumicata al burro e spugna al prezzemolo

FOCACCIA DEL CANTABRICO
La nostra focaccia servita con Acciughe del Mar Cantabrico Ana Maria Selezione Oro
burrata, basilico, pomodorini secchi e latte di cocco al limone

PIOVRA 72°
Piovra cotta a 72°, scottata in padella e servita con piselli in due consistenze,
crema di peperone grigliato e panna acida

UN VIAGGIO DA CAPRI A BERGAMO
Casoncelli fatti a mani ripieni con astice, ricotta al limone,
serviti con salsa al burro, basilico e astice croccante

RISO D'’AUTUNNO
Riso Carnaroli al Topinanbur e fondo bruno di Ombrina,
baccala mantecato, caviale e bisque di gambero rosso e viola

LA PARMIGIANA E IL MARE
Ombrina con crema di melanzane, melanzana croccante, burrata,
ricotta salata e pomodorini

TONNO DELLA FORTUNA

Ventresca di tonno rosso scottata in padella e lenticchie

MONT BLANC
Castagne, meringa, ribes e panna fresca montata

CAFFE E PICCOLA PASTICCERIA

€120 vino escluso
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